a1 ¥ catering Mittagsspeiseplan = D P

g Einfach Fair Catering GmbH Offnungszeiten: ohne Flelsch Rentenversicherung
Im Technologiepark 1 * 15236 Frankfurt (Oder) qutag bis Donnerstag  7.30 b‘lS 09.00Uhr / 11.00 b‘lS 13.30 Uhr (Sehwein, cefligel, Rind)
« . i . . Freitag 7.30 bis 09.00Uhr / 11.00 bis 13.00 Uhr
Tel. (0335) 40164121* Fax 40164123 info@einfachfaircatering.de * Mi isch 11.00 Uhr bis 13.30 Uh Ton Kiichenleiterbii
www.einfach-fair-catering.de Ittagstisc von 1L r bis 13. r veganes Gerieht iichenleiterbiiro
Freitag von 11.00 Uhr bis 13.00 Uhr Tel. 551-1920

Bitte beachfen Sie unsere taglicn wecnselhaén Zusatzangepboté

Tagessuppe 0,80 € q q
minig“oo mﬁfum i Stammessen Hauptgericht Trendgericht
Tagesdessert 0,80 €
10. Kw mini (80 ml) zum Stammessen 4’20 € 4’80 € 5,50 €
Tagessuppe ]’50 € inkl. wahlweise der Tagessuppe, Tagesdessert oder 1 Getrénk 0,15 | als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar

Standard 200 ml

Montag Apfel-Selleriesuppe
mit Rauchfleischstreifen . .. Deftige Frankfurter Gritzwurst Schweinesteak "Karlsbader Art"
Jumbo-Fischstabchen ) i ) . -
04.03.2024 aw.g.2.8 | ns mit Dillsauce. Salzkartoffeln und Méhrensalat (vom Schwein) (mit Kochschinken und Kése gratiniert) dazu
’ mit Sauerkohl und Salzkartoffeln Kartoffelchips und Buttererbsen
Birnenkompott
n | 90 aw, ¢ d. g 3,11 | 529 aw, 3, 11 | 980 aw, g 1,2,3,11 | 690
Dienstag Spinatrahmsuppe
mit Eierstich . Hahnchenbrustfilet
Spaghetti Bolognese q . .
(it Schweinehack) Blumenkohl-Broccoli-Auflauf mit Tomatengemiise
05.03.2024 ¢ | 120 . . mit Mozzarella tiberbacken und Thymian dazu Sesamreis
mit geriebenem Gouda .
. . und griiner Salat
GrieBflammeri
aw, g, 11 | 120 aw, g i, 1,11 | 695 g 11 | 410 aw, k | 520
Mittwoch Kichererbsen-Qui Gemi
Ichererbsen-Quinoa-Lemusesuppe H P
- mach ni rger hkl
Terrine ausgemachte (I:S ‘gs:])? :e Kochklopse Seelachsfilet
06.03.2024 1o nillegri ) e i v
| . Ya €& el.Z mit Kapernsauce, Salzkartoffeln und Rote Beete e B T
A . mit heiflen Sauerkirschen dazu Bratkartoffeln
Gotterspeise Salat
mit Vanillesauce
g1 | 90 aw, g 11 | 800 aw, ¢ g 3, 11 | 560 aw,d, i, 3 | 610
Donnerstag

Kartoffelcremesuppe

) g ggkochte i Gebratene Hahnchenkeule Backcamembert
07.03.2024 b2 | 20 s ST BT mit Paprikasauce, Balkangemise und Risotto mit Orangen-Curry-Chutne:
dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat P ! 8 8 Y Y
Schokopudding
g1 | 107 aw, ¢, g, 3, 11 | 610 'V’ aw, g 11 | 570 aw, ¢ | 340
Freita auch
8 Karotten-Orangen-Cremesuppe Ml )
Terrine Schweinegeschnetzeltes "Stroganoff Art" S hug
08.03.2024 aw. g 11 | 120 Pikanter Linseneintopf (Champignons, Gurke, Rote Beete) mit Kartoffelchips cihones
mit Wiener Wirstchen und Vollkornbrot und Erbsengemtise
Creme Vanille W@@[ﬁ@@@ﬁﬂ@]@
g1 158 aw,ar, 1,2,3,4, 11 710 aw, 5, 11 580

Bitte beachten Sie das Salatbuffet und unser Tagesangebot mit Desserts.

Gaste, die nicht Beschéftigte der Dienststelle sind (Fremdesser), zahlen einen Aufschlag fiir das Mittagessen von 0,50 €.

Allergen-Kennzeichnung GUTEN i Z
aw ) glutenhaltige Getreide (Weizen) ar) glutenhaltige Getreide (Roggen) b ) Krebstiere (-Er i c) Eier (-Er i 1) mit Farbstoff 2 ) mit Konservierungsstoff 3 ) mit Antioxidationsmittel 4 ) mit Geschmacksverstarker

d) Fisch (-Erzeugnisse) e ) Erdniisse (I:l i f) Soja (I:l i g) Milch (- Erzeugmsse einschlieRlich Laktose) 5)geschwefelt 6)geschwérzt 7)gewachst 8)mit Phosphat 9) mit StiBungsmitteln
h ) Schalenfriichte i) Sellerie (-Er j ) Senf (-Er k) Sesam (-Er APPET'T 10 ) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11 ) mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 12 ) mit Zuckeraustauschstoffen
1) Schwefeldioxid und Sulfite >10 mg /kg/| m ) Lupinen (-Erzeugnisse) n ) Weichtiere (-Erzeugnisse) o 13 ) mit Chinin 14 ) mit Koffein

Anderungen vorbehalten!




