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>¢ /" Einfach Fair Catering GmbH Offnungszeiten: ohwne Fleisch Rentenversicherung
# (Sohwein, qeflitgel, Rind)
- (O;;“S)TZB"IZZEEIL?EW";O:;if;ff:agkf:f”é?de:)_ s Montag bis Freitag 07.30 bis 09.00Uhr / 11.00 bis 13.00Uhr
el. * Frax info@einfachfaircatering.de ! 2 2 ’ ™ . o
R e e Mittagstisch von 11.00 Uhr bis 13.00 Uhr veganes Gerieht Kiichenleiterbiiro
Tel. 551-1920
Bitte beachten Sie unsere taglich wechselnden Zusatzangebote
Tagessuppe 0,80 € . q
mimgﬂm mf':um it Stammessen Hauptgericht Trendgericht
Tagesdessert 0,80 €
19_ Kw mini (80 ml) zum Stammessen 4750 € 5950 € 6’20 €
Tagegss%pggoo] ’SIO € inkl. wahlweise der Tagessuppe, Tagesdessert oder 1 Getrénk 0,15 | als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar
tandar m
Montag Spinatrahmsuppe
i L Krauterquark Héhnchen Nuggets Back-Frischkase
04.05.2026 c ‘ 120 mit Spreewélder Leindl mit gebackenen Kartoffelspalten in auf Gemiisespaghetti dazu Tomaten-
dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat Curry Dip und kleiner Salatgarnitur Basilikumsauce
Birnenkompott
1 | 90 g 3.1 | 570 aw.c.g.1.2.11 | 670 aw.g 111 | 520
Dienstag
Kohlrabicremesuppe Tertine Crespelle
Frankfurter Kartoffelsuppe Rindersaftgulasch (extra diinne Pfannkuchen)
05.05.2026 a8 ‘ 129 dazu 1 Wiener Wiirstchen mit Salzkartoffeln und Rotkohl mit griinem Spargel, Tomaten-Mozzarellarahm
. und Vollkornbrot und kleiner Salatgarnitur
Erdbeerpudding
g1 ‘ 108 aw, ar, 1,2,3,4,11 ‘ 507 aw, 3,11 ‘ 610 aw, ¢, g, 3 ‘ 530
Mittwoch Ingwer-Bouillon
it Nudeln und Hdhnchen ferrine Hausgemachte Boulette Tagliatelle mit Haéhnchenfleischstreifen
06.05.2026 il ‘ 20 Milchreis (Schweinehack) ang riner Pfeffersauce dazu griner Salat
mit frischen Erdbeeren mit Rahmsauce, Salzkartoffeln und Bohnengemiise 8 g
Grieflammeri
aw, g, 11 \ 120 g 11 \ 900 aw. ¢ j. 3 \ 559 aw, g \ 690
Donnerstag Gebundene Champignon-
i . Grillfisch "Mediterran" . (E .
cremesuppe mit Croutons Spaghetti Bolognese (Alaskaseelachs) Pizza "Friihlingszeit"
07.05.2026 aw.g.5 ‘ 140 (mit Schweinehack) o mit Broccoli, Blumenkohl, Sauce Hollandaise und
. . mit Zitronensauce, Salzkartoffeln und .
mit geriebenem Gouda Rah - Kése
Schokopudding mit Zimtpflaumenkompott ahmgemuse
g ‘ 100 aw, g i, 1,11 ‘ 695 aw, g d, i ‘ 590 aw,c, g 1,11 ‘ 710
Freitag Apfel-Selleriesuppe
mit Rauchfleischstreifen Krauterrdhrei 1/4 Grillhdhnchen m
08.05.2026 aw.g.2.8 ‘ s mit Blumenkohl und Semmelbutter in mit Letscho, Pommes frites
hollandischer Sauce und Kartoffelpiiree und Salatgarnitur “
Rote Griitze mit Vanillesauce WOChenende
Bitte beachten Sie das Salatangebot und unser Tagesangebot mit Desserts.
Gaste, die nicht Beschéftigte der Dienststelle sind (Fremdesser), zahlen einen Aufschlag fiir das Mittagessen von 0,50 €.
Allergen-Kennzeichnung GUTEN
aw ) glutenhaltige Getreide (Weizen) ar ) glutenhaltige Getreide (Roggen) b ) Krebstiere (-Erzeugnisse) c) Eier (-Erzeugnisse) 1) mit Farbstoff 2 ) mit Konservierungsstoff 3 ) mit Antioxidationsmittel 4 ) mit Geschmacksverstérker
d) Fisch (-Erzeugnisse) e ) Erdniisse (-Erzeugnisse) f)Soja (-Erzeugnisse) g) Milch (- Erzeugnisse, einschlieRlich Laktose) 5) geschwefelt 6 )geschwarzt 7)gewachst 8)mit Phosphat 9 ) mit StiBungsmitteln
h) Schalenfriichte i) Sellerie (-Erzeugnisse) j ) Senf (-Erzeugnisse) k) Sesam (-Erzeugnisse) APPETlT 10) enthilt eine Phenylalaninquelle 11 ) mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 12 ) mit Zuckeraustauschstoffen
1) Schwefeldioxid und Sulfite >10 mg /kg/| m ) Lupinen (-Erzeugnisse) n)Weichtiere (-Erzeugnisse) Anderungen vaibohaent 13 ) mit Chinin 14 ) mit Koffein




