A\ J | F) ycatel’lng M!‘ agsspelseplan Pasta-Gerleht Kar:tine ir:der:

5 - Deutsche
Einfach Fair Catering GmbH Offnungszeiten: ohne Flelsch Rentenversicherung
Im Technologiepark 1 * 15236 Frankfurt (Oder) qutag bis Donnerstag  7.30 b‘lS 09.00Uhr / 11.00 b‘lS 13.30 Uhr (Schweln, cefligel, Rind)
P Freitag 7.30 bis 09.00Uhr / 11.00 bis 13.00 Uhr
Tel. (0335) 40164121* Fax 40164123 info@einfachfaircatering.de * Mi isch 11.00 Uhr bis 13.30 Uh . Kiichenleiterbii
www.einfach-fair-catering.de Ittagstisc von 1L r bis 13. r veganes Gerieht iichenleiterbiiro
Freitag von 11.00 Uhr bis 13.00 Uhr Tel. 551-1920

Bitte beachfen Sie unsere taglicn wecnselhaén Zusatzangepboté

Tagessuppe 0,80 € . .
minigﬂoo mﬁfum o Stammessen Hauptgericht Trendgericht
Tagesdessert 0,80 €
24, Kw mini (80 ml) zum Stammessen 4’50 € 5’50 € 6’20 €
Tagiss%pggoo]’?o € inkl. wahlweise der Tagessuppe, Tagesdessert oder 1 Getrénk 0,15 | als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar
tandar m|
Montag Kartoffelrah
artoffelrahmsuppe Pani q
. anierte Jagdwurstscheibe q
Krauterquark (vorf Schwein) Kabeljaufilet
10.06.2024 i3 | 120 mit Spreewalder Leindl . gebraten
mit Tomatenfruchtsauce . . .
dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat d Spirelli mit Bratkartoffeln und Spiegelei
Ananaskompott Wioe] ey
1 | 90 g 3.1 | 570 aw, ¢ j, 2,3.8. 11 | 580 aw, ¢, d, 3 | 710
Dienstag Tomatencremesuppe
mit Wildreis . a
Terrine Hausggr:achteh B(k))ulette Back-Frischkase
; Milchreis chweinehac auf Gemiisespaghetti dazu Tomaten-
1.06.2024 gl | 120 o mit Bratensauce, Kartoffeln und Mischgemdise pag
mit frischen Erdbeeren N Basilikumsauce
(M6hren, Erbsen)
Creme Lemon
g1 | 169 g1 | 900 aw.c.j.3 | 610 aw.g 111 | 520
Mittwoch Kichererbsensuppe )
. . a5 Terrine
mit Kreuzkiimmel und Petersilie . . Seelachsfilet
Briithnudeltopf Gyrosschnitzel i p
i . . ) Milano Art
2.06.2024 aw 120 mit buntem Marktgemtse (vom Schwein) (mit Tomate und K3 i) el Rereleies
o o .. . . mi omate un ase gratinie
und Hahnchenfleisch dazu auf Tzatziki-Krautsalat mit Oliven und Kartoffeln dB hg Pabrika-Salat P
Stracciatellacreme 1 Scheibe Vollkornbrot und bohnen-Faprika-ala
g1 | 160 aw, ar, i | 390 aw, ¢ g 3, 11 | 610 aw, ¢, d.f,i,j.g 1,3, 11 | 665
Donnerstag Scharfe
Maiscremesuppe u . .
A2 Krauterriihrei KaBlerbraten Chicken drums
13.06.2024 aw | 110 mit Blumenkohl und Semmelbutter in (vom Schwein) mit Backkartoffel, Krduter-schmand und
. .. . hollandischer Sauce und Kartoffelpiree mit Bayrisch Kraut und Hefeknddel Gemusefritten
Waldmeistergotterspeise
mit Vanillesauce
g1 | 90 aw,c.g.3 | 510 aw, c,g,2,3, 11 | 540 M | 690
Freitag
Gefliigelcremesuppe
Ungarischer Gulasch Reis-Linsen-Bratlinge (Haferflocken, Magerquark, S h 0q
14.06.2024 awig | 120 e Sl Honig. Knoblauch, Dinkelvollkornmehl) (CAEIIES
mit Makkaronichips auf Ratatouillegemiise und Salatgarnitur
Himbeerpudding W@@[ﬁ@@@ﬁﬂ@ﬂ@
g 11 108 aw, i 410 aw, ar, g 490
Bitte beachten Sie das Salatbuffet und unser Tagesangebot mit Desserts.
Gaste, die nicht Beschéftigte der Dienststelle sind (Fremdesser), zahlen einen Aufschlag fiir das Mittagessen von 0,50 €.
Allergen-Kennzeichnung GUTEN i ichtige Zi
aw ) glutenhaltige Getreide (Weizen) ar) glutenhaltige Getreide (Roggen) b ) Krebstiere (-Er i c) Eier (-Er i 1) mit Farbstoff 2 ) mit Konservierungsstoff 3 ) mit Antioxidationsmittel 4 ) mit Geschmacksverstarker
d) Fisch (-Erzeugnisse) e ) Erdniisse (I:l i f) Soja (I:l i g) Milch (- Erzeugmsse einschlieRlich Laktose) 5)geschwefelt 6)geschwérzt 7)gewachst 8)mit Phosphat 9) mit StiBungsmitteln
h ) Schalenfriichte i) Sellerie (-Er j ) Senf (-Er k) Sesam (-Er APPET'T 10 ) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11 ) mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 12 ) mit Zuckeraustauschstoffen
1) Schwefeldioxid und Sulfite >10 mg /kg/| m ) Lupinen (-Erzeugnisse) n ) Weichtiere (-Erzeugnisse) Anderungen vorbehalten! 13 ) mit Chinin 14 ) mit Koffein




