EANIR ?catering MittagSSDEESt%p!a n Loty Genont

s \D'¢ Einfach Fair Catering GmbH ohwne FLE’LSGM

Kantine in der:

Im Technologiepark 1 * 15236 Frankfurt (Oder) Offnungszeiten: )
Tel. (0335) 40164121 * Fax 40164123 Montag bis Freitag von 07.30 Uhr bis 13.30 Uhr vggmv\,&s qgncht Ostbra ndenburg
info@einfachfaircatering.de Mittagstisch von 11.30 Uhr bis 13.00 Uhr
Bitte beachten Sie unsere téglich wechselnden Zusatzangebote
Tellergericht Hauptgericht Trendgericht
4,70 € 5,40 € 6,20 €
24. KW .
mindesl:xzzlve;:ie;(szl:n::nenten Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar
Montag
Krauterquark Currywurstpfanne .
. q L p Rinderroulade "Hausfrauen Art"
08.06.2026 ills G e s el (Putenfieisch) mit pikanter Sauce, Salzkartoffeln und Rotkohl
dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat mit Kartoffelspalten und Salatgarnitur P ’
g3 | 570 j.2,4,1 | 760 aw, 2,3, 11 | 630
Dienstag
Terrine Gebratenes Schollenfilet "Finkenwerder Art"

09.06.2026 Milchreis . bk .. (mit Schinkenstreifen und Zwiebeln) dazu Bratkartoffeln und
mit Rahmsauce, Salzkartoffeln und Erbsengemiise

mit frischen Erdbeeren Salatgarnitur
g1l | 900 aw,c.g 3,11 | 630 aw.d, 2,311 | 710
Mittwoch . .
2 gekochte Eier knackiger Salatteller mit gebratenen
10.06.2026 mit Senfsauce ) Kélbssahnegl{lasch Hahnchenbruststreifen
mit Spétzle und griinem Salat (Feldsalat, Pfliicksalat, Radicchio, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln,

dazu Salzkartoffeln und Rote Beete Salat Gurke) Vinaigrette

aw, ¢ g j, 3, 11 | 610 aw, ¢, g | 610 aw | 420
Donnerstag
Makkaroni Hausgemachter Hackbraten .
. " P ) gegrillter Lachs

11.06.2026 mit Tomaten-Mozzarellasauce "Toskana Art" mit (Schweinehack) . . .

. . . - . . mit Blumenkohl-Karottengemiise und Pommes frites

Auberginen, Tomate, Zucchini und Champignons mit Bohnengemiise und Salzkartoffeln
aw, g, 5, 11 | 610 aw, ¢, 3 | 730 aw, d | 590
Freitag
.. Kibbelings
2 Pusztakl6Bchen (schweinehack

12.06.2026 (Schweinehack) (Seelachsstiicke in Backteig)

mit Letscho und Kartoffelptiree dazu Salatbeilage mit Bratkatoffeln Remouladensauce und Salatgarnitur

aw, ¢ f,i,j, g 3, 11 590 aw, ¢ d,f, 2,3, 1 710

Bitte beachten Sie das Salatbuffet und unser Tagesangebot mit Desserts.

Allergen-Kennzeichnung 0\) TEN kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

aw ) glutenhaltige Getreide (Weizen) ar ) glutenhaltige Getreide (Roggen) b ) Krebstiere (-Erzeugnisse) c) Eier (-Erzeugnisse) 1) mit Farbstoff 2 ) mit Konservierungsstoff 3 ) mit Antioxidationsmittel 4 ) mit Geschmacksverstéarker

d ) Fisch (-Erzeugnisse) e )Erdniisse (-Erzeugnisse) f)Soja (-Erzeugnisse) g ) Milch (- Erzeugnisse, einschlieBlich Laktose) APPETIT 5) geschwefelt 6)geschwirzt 7)gewachst 8) mit Phosphat 9 ) mit StiRungsmitteln

h) Schalenfriichte i) Sellerie (-Erzeugnisse) j ) Senf (-Erzeugnisse) k) Sesam (-Erzeugnisse) 10 ) enthélt eine Phenylalaninquelle 11 ) mit Zuckerarten und StiRungsmitteln 12 ) mit Zuckeraustauschstoffen
|) Schwefeldioxid und Sulfite >10 mg /kg/| m) Lupinen (-Erzeugnisse) n ) Weichtiere (-Erzeugnisse) 13 ) mit Chinin 14 ) mit Koffein

Anderungen vorbehalten!




