Bitte beachten Sie das Salatbuffet und unser Tagesangebot mit Desserts.
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Offnungszeiten:
Im Technologiepark 1 * 15236 Frankfurt (Oder) (Schwetn, Gefligel, Rind)
Tel. (0335) 40164121* Fax 40164123 info@einfachfaircatering.de * www.einfach-fair- Montag bis Freitag 11.00 bis 13.00Uhr , - R
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Tel. 551-1920
Bitte beachten Sie unsere téglich wechselnden Zusatzangebote
Tagessuppe 0,80 € .
mini (100 ml) zum Stammessen w Hau t erlCht
Tagesdessert 0,80 €
29. Kw mini (80 ml) zum Stammessen 4,50 € 5,50 €
Tagessuppe ]’50 € inkl. wahlweise der Tagessuppe, Tagesdessert oder 1 Getrank 0,15 | als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar
Standard 200 ml
zv keal zv keal zv keal
Montag Minestrone
mit Hahnchenfleisch Kréauterquark Panierte Jagdwurstscheibe
13.07.2026 i | 75 mit Spreewélder Leindl (vom Schwein)
dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat mit Tomatenfruchtsauce und Spirelli
Pfirsichquark
g | 90 g3 | aw, ¢ j, 2,3,8,1 | 580
Dienstag Tomaten-Basilikum-Suppe :
auch vegetarisd
"vegetarisch" Terrine SHhaltien Hausgemachte Boulette
_ Pikanter Linseneintopf )
14.07.2026 aw, i | 127 . . . (Schweinehack)
mit Wiener Wirstchen . .
und Vollkornbrot mit Rahmsauce, Salzkartoffeln und Bohnengemiise
Mangojoghurt
g | 80 aw, ar, 1,2,3,4,11 | 710 aw, ¢, j, 3 | 559)
Mittwoch WeiBkohlsuppe
mit Schweinefleisch Hahnchenleber
Krauterrihrei . .
15.07.:2026 i | 0 mit Rahmgemiise in hollédndischer Sauce und Salzkartoffeln in Apfel-Zwiebelsauce
g mit Salzkartoffeln und Kréuterm&hrchen
Creme Tiramisu
g 11,16 | 160 aw, ¢, i, g 3 | 560 aw, 3,11 | 530
Donnerstag Scharfe
Maiscremesuppe
Hausgemachte Eierkuchen Kalbssahnegulasch
16.07.2026 aw | 1o ) < , e !
mit Zucker und Apfelmus oder stissen Vanillequark mit Spétzle und griinem Salat
Waldmeistergbtterspeise
mit Vanillesauce
g | 90 aw, g | 900 aw, ¢, g | 610
Freitag Portugiesischer Fischtopf
(Paprika, Seelachs, Creme Fraiche) Sachsisches Pfefferfleisch T S—
17.07.2026 d.i | 110 (SchweinehackkléBchen, Porree und Letscho) .. P
mit Kartoffelpiree dazu Roster und Remouladensauce
Mango-Buttermilch-Mousse
g1 189 aw, ¢, i,j.8 3 590 aw, ¢, d, f, 2,3, 1 710

Gaste, die nicht Beschéftigte der Dienststelle sind (Fremdesser), zahlen einen Aufschlag fiir das Mittagessen von 0,50 €.

Allergen-Kennzeichnung

aw ) glutenhaltige Getreide (Weizen) ar ) glutenhaltige Getreide (Roggen) b ) Krebstiere (-Erzeugnisse) c) Eier (-Erzeugnisse) C’UTEN 1) mit Farbstoff 2 ) mit Konservierungsstoff 3 ) mit Antioxidationsmittel 4 ) mit Geschmacksverstarker

d) Fisch (-Erzeugnisse) e) Erdniisse (-Erzeugnisse) f) Soja (-Erzeugnisse) g) Milch (- Erzeugnisse, einschlieRlich Laktose) APPET T 5)geschwefelt 6)geschwérzt 7)gewachst 8) mit Phosphat 9 ) mit StiRungsmitteln

h) Schalenfriichte i) Sellerie (-Erzeugnisse) j ) Senf (-Erzeugnisse) k) Sesam (-Erzeugnisse) I 10 ) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11 ) mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 12) mit Zuckeraustauschstoffen

1) Schwefeldioxid und Sulfite >10 mg /kg/l m ) Lupinen (-Erzeugnisse) n ) Weichtiere (-Erzeugnisse)

Anderungen vorbehalten!

13 ) mit Chinin 14 ) mit Koffein




