Kantine in der:

Falli Y catering  w\ittagsspeiseplan e

/" Einfach Fair Catering GmbH ohwne FLCLSGI’I
Im Technologiepark 1 * 15236 Frankfurt (Oder) Offnungszeiten: - n
Tel. (0335) 40164121 * Fax 40164123 Montag bis Freitag von 07.30 Uhr bis 13.30 Uhr \/EgaV\aES qEVLCl/lt OStbra nde bu rg
info@einfachfaircatering.de Mittagstisch von 11.30 Uhr bis 13.00 Uhr
Bitte beachten Sie unsere taglich wechselnden Zusatzangebote
Tellergericht Hauptgericht Trendgericht
4,70 € 5,40 € 6,20 €
30. KW _
mindesli(e)x:?z[vevtetieizzisnrgoltnenten Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar
zv keal zv keal zv keal
Montag "
- . Hahnchen ..
Spreewalder Fischtopf "Cordon bleu" Gratinierter Blumenkohl
21.07.2025 mit Dillgurke, Rettich . . mit KésesolBe und Kochschinkenstreifen dazu
mit Erbsengemuise
und Salzkartoffeln . Salzkartoffeln
und Kartoffelpiree
aw.d. g.i.3 \ 529 aw, ¢ fij.g 1.2.3, 11 \ 570 £.1.2,3.11 \ 530
Dienstag
) Currywurst . .
Rahmspinat (Schwrzinﬂeisch) Schlemmerfilet "Bordolaise"
22.07.2025 mit 2 Spiegeleier . . mit Dillkartoffeln
mit Pommes frites .
und Salzkartoffeln . und griinem Salat
und Salatgarnitur
aw, .8 3 \ 580 jo2, 411 \ 760 aw.c.d. 3 \ 410
Mittwoch Terrine Schweinesteak
soljanka e m mit Tomate und Mozzarella Gberbacken
23.07.2025 "Ukrainische Art" mit Gemiise .
. .. dazu Kartoffelpiiree
(Jagdwurst, Salami, Schinken) und Kése gratiniert und Salatgarnitur
mit Sauerrahm, Vollkornbrot
aw, ar, g,j.1,2,3,4, 1 ‘ 520 aw, g, 1,1 ‘ 690 aw, ¢ f,i,j,g 1,3, 11 ‘ 730
Donnersta . o
g Gebratene Hahnchenstiicke
24.07.2025 Knusprige Fischstabchen Szegediner KaBlerwickel mit Champignons
o mit Krdutersauce, Salzkartoffeln und frischem Salat (mit Sauerkraut) dazu Bohmische Knddel und Cocktailtomaten
dazu Tagliatelle
aw, ¢ d, g 3 ‘ 529 aw, ¢ g, 2,3, 11 ‘ 680 aw, 5 ‘ 670
Freit o
o el Bismarckhering
" f " 99
25.07.2025 Ungarlsche'Art nach "Hausfrauen Art" S@&M@@@S
(vom Schwein) mit Petersilienkartoffeln
mit Spirellis \Wochenende
aw 610 aw, ¢, d,j, 2,3, 1 532

Bitte beachten Sie das Salatbuffet und unser Tagesangebot mit Desserts.

Allergen-Kennzeichnung C)UTEN kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

aw ) glutenhaltige Getreide (Weizen) ar ) glutenhaltige Getreide (Roggen) b ) Krebstiere (-Erzeugnisse) c) Eier (-Erzeugnisse) 1) mit Farbstoff 2 ) mit Konservierungsstoff 3 ) mit Antioxidationsmittel 4 ) mit Geschmacksverstarker

d ) Fisch (-Erzeugnisse) e ) Erdniisse (-Erzeugnisse) f)Soja (-Erzeugnisse) g ) Milch (- Erzeugnisse, einschlieBlich Laktose) APPETlT 5) geschwefelt 6)geschwérzt 7)gewachst 8) mit Phosphat 9 ) mit SGRungsmitteln

h ) Schalenfriichte i) Sellerie (-Erzeugnisse) j ) Senf (-Erzeugnisse) k) Sesam (-Erzeugnisse) 10 ) enthalt eine Phenylalaninquelle 11 ) mit Zuckerarten und StiRungsmitteln 12 ) mit Zuckeraustauschstoffen
1) Schwefeldioxid und Sulfite >10 mg /kg/| m ) Lupinen (-Erzeugnisse) n ) Weichtiere (-Erzeugnisse) 13 ) mit Chinin 14 ) mit Koffein

Anderungen vorbehalten!




