Bitte beachten Sie das Salatbuffet und unser Tagesangebot mit Desserts.
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- \_4 / FEinfach Fair Catering GmbH Offnungszeiten: ohwne Fleiseh - Rentenversicherung
Im Technologiepark 1 * 15236 Frankfurt (Oder) qutag bis Donnerstag  7.30 b.lS 09.00Uhr/ 11.00 b.IS 13.30 Uhr (Schwein, cefligel, Rind)
Tel. (0335) 40164121* Fax 40164123 info@einfachfaircatering.de * Freitag 7.30 bis 09.00Uhr / 11.00 bis 13.00 Uhr p L
g " Muittagstisch von 11.00 Uhr bis 13.30 Uhr veganes qerieht Kiichenleiterbiiro
WWW. -fair- g.de N N
Freitag von 11.00 Uhr bis 13.00 Uhr Tel. 551-1920
Bitte beachten Sie unsere taglich wechselnden Zusatzangebote
Tagessuppe 0,80 € . q
mimgﬂoo mfﬂm T Stammessen Hauptgericht Trendgericht
Tagesdessert 0,80 €
34, KW mini (80 ml) zum Stammessen 4920 € 4980 € 5950 €
TageSSS(ipdeeOO] ’150 € inkl. wahlweise der Tagessuppe, Tagesdessert oder 1 Getrénk 0,15 | als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar
tandar m
Montag Gebundene Champignon-
cremesuppe mit Croutons Rahmspinat Chicken Wings Schweinemedaillons
21.08.2023 aw, g5 | 140 mit 2 Spiegeleier mit Paprikasauce, Countrykartoffeln "Caprese"
und Salzkartoffeln und Zuckermais (Tomate, Mozzarella, Basilikum) mit Krautergnocchis
Ananaskompott
1 | 90 aw, ¢ g 3 | 580 aw, 1,11 | 690 aw, ¢ g 1,11 | 680
Dienstag Curry-Reissuppe
it Hihnchenfleisch Spaghetti .
it Fdhnchentielsc pag gebratenes Dorschfilet . . . "
Bolognese G Pizza "Traditionale
22.08.2023 aw | 145 . ) mit Dillsauce, Salzkartoffeln . . . x
(mit Schweinehack) mit Salami, Peperoni und Kése
. . und Gurkensalat
. . . mit geriebenem Gouda
Milchreis mt Kirschenkompott
g1 | 125 aw, g i, 1,1 | 695 aw,d, g 3. 11 | 530 aw, g, 1,2,3,511 | 710
Mittwoch Tomaten-Basilikumsiippchen
it Juli ¥ H mach éni rger hkl . .
mit Juliengemiise i ) ausgemachte K& 'gsb'e ger Kochklopse FischspieB (seelachs)
23.08.2023 aw, i | 127 e (chweinefieisch) mit Bratkartoffeln, Remouladensauce und Paprika-
mit Quarkdip, Salzkartoffeln und Salatbeilage mit Kapernsauce, Salzkartoffeln und Rote Beete ’ Bohnensalat
Karamelpudding Salat
g 11 | 108 aw.c. g i.j.3 | 610 aw. ¢ g 3,11 | 560 aw.c d.i,2.3.11 | 730
Donnerstag Waldpilzsuppe
ol (R TR Schweinegulasch mit Schmorgurken Reis-Linsen-Bratlinge (Haferflocken, Magerquark, Penne mit Hihnchen,
24.08.2023 aw. g | 110 aus dem Oderbruch Honig, Knoblauch, Dinkelvollkornmehl) auf Prosciutto (italienische Schinkenspezialitét),
und Salzkartoffeln Ratatouillegemiise und Salatgarnitur Champignons und Parmesan
Limettenquark
g 11 | 9 aw. 2, 3,11 | 510 _ aw.ar.g | 490 aw.g. 1.2.3.11 | 690
Freitag Gulaschsuppe (Schwein) mit Paprika
d Kartoffel Terri . .
und Rartottein Berliner Eg;:elerbsen Kleine Putenschnitzelchen hm
25.08.2023 aw. i, 3 | 130 oy . mit Rahmsauce, Mischgemiise S@ ones
mit Wiener Wirstchen und Kartoffelpiiree
Schokopudding mit Vanillesauce und Vollkornbrotscheibe W@@h@[’m@@@@
g1 107 aw, ar, 1, 2,3, 4,11 490 aw,c g 3, 11 620

Gaste, die nicht Beschéftigte der Dienststelle sind (Fremdesser), zahlen einen Aufschlag fur das Mittagessen von 0,50 €.

Allergen-Kennzeichnung

aw ) glutenhaltige Getreide (Weizen) ar)
d) Fisch (-Erzeugnisse) e ) Erdniisse (-Erzeugnisse) f)Soja (-Erzeugnisse) g) Milch (- Erzeugnisse, einschlieRlich Laktose)
h) Schalenfriichte i) Sellerie (-Erzeugnisse) j ) Senf (-Erzeugnisse) k) Sesam (-Erzeugnisse)

| ) Schwefeldioxid und Sulfite >10 mg /kg/l m ) Lupinen (-Erzeugnisse) n) Weichtiere (-Erzeugnisse)

ide (Roggen) b)K

iere (-Erzeugnisse) ¢ ) Eier (-Erzeugnisse)

GUTEN
APPETIT

Anderungen vorbehalten!

1) mit Farbstoff 2 ) mit Konservierungsstoff 3 ) mit Antioxidationsmittel 4 ) mit Geschmacksverstarker
5) geschwefelt 6 ) geschwérzt 7)gewachst 8) mit Phosphat 9 ) mit StiBungsmitteln
10) enthalt eine Phenylalaninquelle 11 ) mit Zuckerarten und StiRungsmitteln 12 ) mit Zuckeraustauschstoffen

13 ) mit Chinin 14 ) mit Koffein




